EL ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA:
ELABORACION, CALIDAD Y CATA

Contenido:

La elaboracion del
Aceite de Oliva
Virgen Extra
Los parametros
que determinan la
calidad
GASTRONOMIA Caracteristicas del
COMERCOS | ' Aceite de Oliva
ASSOCIACIONS Virgen Extra
. Cata de aceites

Formador:

L'autentic M? José Paya Valdés
Concentrat de Benallama Ingeniera Agronoma
T Especialista en Agricultura
Ecoldgica y Olivicultura

5 DE OCTUBRE
DE 201 4 Inscripciones:

adb-bnx@beneixama.es
de 18:00 a 19:30 horas o en el 673 475 587

Lugar: Fundacién Elena Santonja
Inscripcion gratuita

Plazas limitadas




