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MENU LUNES DIA 28

~e ENTRANTES 24

14:30 h.Comida gastronomia local - Prcvia reserval-.

A SEGUNDOS 24
... en el Auditorio Municipal.l..

17:00 h. Inauguracion Oficial de las Primeras Jomnadas GastroBeneixama.
D. Antonio T. Valdés Vidal
Alcalde-Presidente de Beneixama.
17:15 h.La Proc]uccién de aceite en CooPcrativa; de la comercializacion
tradicional a los nuevos nichos de mercado.
D. Migucl Abad Pérez
Pte. Del Consejo chulador delaD.0. de Aceite dela C. V.
17:45 h. Cata comentada de diferentes tipos de aceite de Beneixama
D. Migucl Abad Ventura
Técnico en Olvicultura y Elaoitécriade Intercoop Calidad ySenvicio.
18:00 h. La cocina tradicional como valor Patrimonial.
D. Lluis Ruiz Soler
Periodista y Critico Gastronémico del Diario Informacién.
18:45 h. Cultura cno]égica del Alto VinaloPé
D. Antonio Migucl Navarro
Pte. Del Conscjo chu|ador delaD.0. de Vino de Alicante.
19:15 h. [’)oc[cga CooP. “LaViiia" dela Font dea Figucra: Un tijPIO de
desarrollo cooPcrativista
D. José Fco. Fita Francés y D. José Agustin Martinez
Pte.y Dir. General dela Bo&cga Coopcrativa Vinicola “La Vifia”.

~A® PQOSTRES 24
19:40 h. Visita a la Torre de Beneixama para Posterior traslado en au-
tobtis a la Casa Rural “Casa del Riv’
2000h. Caracterizacion yCata comentada de vinos locales, con dngstacfén
deembutidos y‘eoca decrella’ de Benexamaenla “La CasadelRiv’.
D. Javier Carmona i Escribano
Dir. de la Escuela de Catas, Marida_jc Y Andlisis Sensorial de

Alicante.

MENU MARTES DIA 29

A ENTRANTES 2

1430 h. Comida gastronomia local - Prcvia reserva'-.

A SEGUNDQS -2
...en el Auditorio MuniciPal.z.. .

1630 h. Rcccpcién y “coffee break” con degustaci()n de hcrbcro, ga-
nizados Y pastas caseras.

17:00 h. Territorio y “Place E)rancling’ - Aspectos gcnera|cs.
D. Antonio Martinez Puche
Profesor de Gcogramcia, Turismo Y Desarrollo Local en la UA;
Dir. Master Oficial de Desarrollo Local Y Innovacion Territorial.

17:45 h. La marca de} Producto gastronémico como clemento de pro-
mocién turistica local.
Diia. M*José Jover Soro
Diplomac!a en Turismo; Méster en Desarrollo Local yInnovacion
Territorial; Colaboradora Docente del Departamento de Geo-
5raﬁa Humana de la UA.

18:30 h. Pausa Visita al Museo Etnogrélcico

19:00 h. Pinoso: Una visidn Préctica demarcade Proclucto como dinami-
zador turistico.
D. Enriquc Sogorb EsPinosa
Pte. Asociacién Gastrondmica Productos del Pinoso.

19:30 h. :Qué tramites debo de realizar en aspectos sanitarios para
Podcr vender mi Producto fuerade mi establecimiento?
D. Jorge Antonio Paya Molina yDia. Alicia Subiela Escriba
Coordinador Veterinario del Area de Salud Publica de E!cla;
Técnica de hig’enc de Alimentos.

AS PQOSTRES 24
2045 h, Clausura Oficial de las Primeras Jornadas GastroBeneixama en
el Auditorio MuniciPal.
D. Antonio T. Valdés Vidal
Alcalde-Presidente de Beneixama.
2030h. Degustacion de embutido de Beneixama

*IReservar asistencia de las comidas ingcsando la cantidad de 15.€ al n° de cuenta: 2090 0062 54 0200014794 dela CAM, antes del
dia 2-05-12.En el concePbo debera aparecer los datos del titular de ingrcso, teléfono y ‘COMIDADIA __".
2 ntradalibre. Debe rellenarse a |10ja de inscripdén disPoniHc enla Pégina web www. beneixama.es o en las oficinas del Aguntamicnto de

Beneixama Y enviarlo al Fax 96582240104 la direccién e e-mail: adb-brx@beneixama.es.

Para més informacion: adb-bnx@beneixama.es.




